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SERVIROVANE MENU

NiZe je uvedeno nékolik nabidek, ze kterych si mdzete sestavit
Vase vlastni dvou, tri, nebo ctyr chodové menu.
N&3 sales manager, nebo SéfkuchaF Vam s poté&senim poradi
a pomohou menu sestavit. Minimum 12-15 osob.

2,3,4 CHODY

PREDKRMY

Zauzena prazska Sunka, kfenovy creme fraiche, okurky cornichons, 135%=
perlickova cibulka

Mozzarella, dva druhy rajcat, peceny lilek, bazalkové pesto 165,-
Marinovany losos gravlax, bylinkovy creme fraiche, listy trhanych salatti 240,-
Tatar z hlivy ustricné, pazitkovd majonéza, opeceny kvaskovy chléb 160,-
Domaci driibezi pastika s portskym vinem a tymidnem, brusinkovy gel, 150,-
orechovy krokant

Vitello tonnato - platky marinované teleci kyty s tundkovou 240, -
majonézou a kaparovymi plody

Marinovana fepa, farmarsky kozi syr, prazené pinie, bylinkovy olej 140,-

ROLEVKY

Silny hovézi vyvar s nudlemi, kofenova zelenina, jatrové kapani i
Silny drlibeZi vyvar s nudlemi, kofenova zelenina, kufeci bylinkové nocky  75,-
Zeleninovy vyvar s drozdovymi knedlicky 708
Bramborovy krém s restovanymi Zampiony 85,-
Hraskovy krém s maslovymi krutony 85,-
Jemny cesnekovy krém, ragd z listového §penatu, méslové krutony 110,-
Polévka z pecené dyné, prazena seminka 110,-
Tradi¢ni bramborova polévka s lesnimi hribky a cerstvou majorankou 5 O)
Beskydska kulajda s lesnimi hiibky a Cerstvym koprem 165,%

VEGETARIANSKE POKRMY

Bramborové noky s kozim syrem, suSenymi rajcaty a listovym Spenatem  250,-

Houbové rizoto, parmazan, bylinkovy olej 230,-
Pecena sezonni zelenina, pyré ze sladkych bramb. a mrkve, cocka beluga 180,-
Zeleninové lasagne 175,-

Grilovany syr z jesenikli, brambor. pyré, sezonni glazirovana zelenina 260,-
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SERVIROVANE MENU

HLAVNI CHODY

Grilovany kureci supreme, ragti z cukety a cherry rajcat,

gratinované Stouchané brambory

Krati fizek s bylinkovym maslem, maslova bramb. kase, okurkovy salat
Kachni konfitované stehno, duSené cervené zeli, peCeny knedlik
Hovézi vdlecek na smetané, karlovarsky a bylinkovy knedlik, brusinky
Hovézi licka na ¢erveném viné, bramborové pyré, glazirovana zelenina
Videnskd rosténa, jasminova ryze s cerstvou petrzelkou

Hovézi gulds na zameckém pivu, cibulka , variace knedlikd

Teleci hrbet peceny do rlizova v bylinkach a hor¢ici, krémové ragu
ze Zampionl a porku, gratinované brambory

Veprova panenka ve slanin€, zelenina ratatouille, pecené
bramborové grenaille

Veprova pecené marinovand v bylinkdch a hor¢ici, savojskd kapusta,
pecené brambory grenaille

Pomalu pecena veprova plec na cibuli a cesneku, cervené zeli,
domadci bramborovy knedlik

PecCeny lososovity pstruh na masle a tymianu, lehky bramborovy salat,
koprova remuldda

Zauzeny losos, citronova fregola, omdcka ze Zlutych paprik
Grilovany candat, mrkvovo batatové pyré, bylinkova omacka,
sezonni zelenina

DEZERTY

Livance, zadélavana jablka s rozinkami a rumem, zakysana smetana

Cokolddové brownies s arasidy a vanilkovou zmrzlinou

Nepeceny cheesecake s karamelovou omackou a sezonnim ovocem
Tartaletka s krémem z lesniho ovoce, zakysand smetana, bobuloviny
Vanilkové créme bruilee se sezonnim ovocem

Pistacioveé rezy s cokoladovou pénou

Minimum I5 osob.
Hotel si vyhrazuje pravo upravit ceny. Uvedené ceny jsou véetné DPH.
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RAUTOVA NABIDKA

S U 1050, - CZK

STUDENE POKRMY
Mix sezonni zeleniny a saldtd, dresinky, dopliky 140,-
Variace Ceskych syrt z doméci udirny 65,-
Variace ¢eskych uzenin s dopliky 65,-
Driibezi pastika s portskym vinem a tymianem 75,3
Zamecky hovézi tatarak, opeceny kvaskovy chléb 150,-
Kanapky s uzenym tvarohem, Fedkvickou a hraskem )=
Vybér cerstvého peciva 30,-

TEPLE POKRMY
Kureci fritované rizecky, pecené brambory ve slupce, bylinkovy dip (©),=
Veprova kyta zauzena ovocnym drevem, hofcice, kfen, kyselé okurky, 120,-
cibulky, kozi rohy, chléb / nad 30 osob
Hoveézi qulas na zameckém pivu, cibulka, cerstvy kvaskovy chléb 165,-
/§pekovy knedlik 200,-
Grilovany syr z jesenikl s marinovanou pecenou paprikou 110,-

Minimum I5 osob. Hotel si vyhrazuje pravo upravit ceny. Uvedené ceny jsou vcetné DPH.

At 1250, - CZK

STUDENE POKRMY

Mix sezoénni zeleniny a salatt, dresinky, dopliky ]ﬁg:

Terinka foie gras s cognackem, maslova briosche, marinované visné I20y—

Variace francouzskych uzenin a syrt s dopliky i

Marinovana fFepa se Slehanym kozim syrem zg:

Tatarak z hlivy astricné, opeceny kvaskovy chléb g
1 , o 30,-

Vybeér Cerstvého peciva

TEPLE POKRMY

Veprova panenka s farmarskou slaninou a Salvéji, pepfova omacka, 2258

gratinované brambory

Hoveézi licka po burgundsku, Stouchané brambory s jarni cibulkou Z©L

Grilovany kufeci supreme s bylinkovou krustou, zelenina ratatouille, 145,-

pecené brambory grenaille

Zauzeny losos, trhany listovy salat horcicovy dip s koprem 130,-

Minimum I5 osob. Hotel si vyhrazuje pravo upravit ceny. Uvedené ceny jsou vcetné DPH.
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RAUTOVA NABIDKA

RAUT 1450, - CZK

STUDENE POKRMY
Mix sezonni zeleniny a salatt, dresinky, doplinky 140,-
Variace italskych uzenin a syrd s doplnky 120,-
Marinovana baby mozzarella s cherry rajcaty 65,-
Filirované hovézi hrudi ,Pastrami® 100,-
Vitello tonnato, tenké platky teleci kyty s tunakovou majonézou a kapary 105,-
Olivova a rajcatova tapendda, opecenad kifupava ciabata 70,-
Vybér Cerstvého peciva 30,-

TEPLE POKRMY
Seleci porchetta s omackou z liSek a cesnekovou polentou 195,-
KuFeci prso supreme ve slaniné s jemnou tomatovou omackou, 160,-
grilovanou cuketou a parmazanovymi noky
Tygri krevety na cesneku a chilli s cherry rajcaty a petrzelkou 285,-
Téstoviny penne s baby Spendatem, rajcaty a prazenou slunecnici 220,-

servirované v korpusu parmazdanu

Minimum I5 osob. Hotel si vyhrazuje pravo upravit ceny. Uvedené ceny jsou vcetné DPH.

DALST POLOZKY RAUTOVYCH POKRMU

NA STOLY
Krajené sezonni ovoce Ikg 5100) =
TycCinky z listového tésta se soli a kminem 3ks/os. 30,-
Ty¢€inky grissini 3ks/os. 20,-
Skvarkova pomazanka 509 4=
Olivové tapenada 50g 45,
Salsa z pecené zeleniny 45,-
Uzené mandle 50g 65,-
Uzeny tvaroh 100g =

POLEVKY
Silny dribezi vyvar s bylinkovymi noc¢ky a korenovou zeleninou 65,-
Lehky Cesnekovy krém 70,-
Francouzska cibulova polévka s konakem 80,-

Tradicni kyselica 105,-
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RAUTOVA NABIDKA

TEPLE POKRMY
Hovézi medailonky z praveé svickové, peprova omacka,
gratinované brambory
Pecena jehnéci kyta s Cesnekem a rozmarynem, pecené brambory
ve slupce, okurkovy saldt s matou a feckym jogurtem
Veprova pecené v bylinkach a hoF¢ici, rozmarynovy juice,
gratinované brambory
Veprova panenka pecena ve slaniné s Cerstvou 3alvéji, zeleninova
ratatouille, bylinkové grenaille
Veprova licka na tmaveém pivu, Stouchané brambory s jarni cibulkou,
glazirovana zelenina
Trhané veprové maso v bbq omadcce, grilovana kukufice, smaZena cibule
Pecena veprova zZebirka, horcice, smetanovy kfen s jablky, zelny salat,
kyselé okurky, chléb
Rizecky z vepFové panenky v parmazdnové strouhance, rajcatovy dip
Veprova zameckd smés se zeleninou domaci hranolky/ ryze
Kufeci zamecka smés se zeleninou, domaci hranolky/ryze
Posirované kure, celerove veloute s martini, restované gnocceti
s listovym Spenatem
Pecena krita/krocan s pomerancovym maslem a tymianem, pecené
brambory grenaille, od 30 osob
Grilovany kureci supreme s bylinkovou krustou, grilovana zelenina,
pecena kukuFicna polenta
Mix grilovanych ryb (treska, candat, losos...) sezonni glazirovana
zelenina
Téstoviny dle sezonni nabidky
Zeleninoveé lasagne
Pasta station - téstoviny se syrovou omackou, baby Spendatem, cherry
rajCaty a prazenymi seminky servirované v parmazanu / od 30 os./
Glazirovana korenova zelenina na masle s piniovymi jadry
KuFeci Fizecky 100g
Veprove rizecky 100g
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RAUTOVA NABIDKA

STUDENE POKRMY

Tataki z cerstvého tunaka se salsou chimichurri

Nakladané syry z domaci udirny se suSenymi rajcaty a kaparovymi plody
Variace bruschett a kanapek 2ks/os

Michany zeleninovy salat

Recky salat

Zelny salat

Coleslaw salat

SWEET BAR
Mini tiramisu
Cokoladovy mousse s chilli
Nepeceny cheesecake se sezOnnim ovocem
Cokoladové brownies s malinovou omackou
Variace creme brulee (kédva, vanilka,...)
Bezova panna cotta s mango pyré
Slehané mascarpone s Gran Marnier likérem a kandovanym
pomerancem
Mini lemon tarte
Mini tartaletka s krémem z lesniho ovoce
Vaflova trubicka s kokosovym krémem
Krajené sezonni ovoce

Cokolddova fontédna 5 kg okolady 72%, 10 kg ovoce

Cokoladova fontdna 2 kg cokolady 72%, 4 kg ovoce

120,-
=
100,-
HO-
90,-
40,-
60,-
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NABIDKA KAVOVYCH PRESTAVEK / CFB

KONFERENCE
Napoje jsou k dispozici po dobu 1,5 hodiny.

Dal3i obcerstveni je mozno doplnit z vybéru polozek sladké, slané, vegetarianske.

Cena je vzdy uvedena na osobu.

KAVA 125,

Nase lahodnd kdva, bezkofeinova kédva a vybér jemnych ¢ajd, voda, dzus

VYBER SLADKYCH POLOZEK

Slehané mascarpone s Gran Marnier likérem a kandovanym pomerancem
Domaci jablecny zavin

Mix danského peciva

Mrkvovy kolac¢ s mandlemi a rozinkami

Sezonni ovocny drobenkovy kolac

Domaci COOKIES s belgickou cokoladou

Mini koblizky s nugatem a marmeladou

VYBER SLANYCH POLOZEK
Sendvic se Sunkou od kosti, francouzskou hofcici a ledovym salatem
Cibulova bageta, kfupava slanina, dresink z hrubozrnné hofcice, rajce, salat
Tradicni club sendvi¢, kuFeci maso, slanina, vejce, dresink, salat, rajce
PInény croisant maslo, Sunka, rajce, ledovy salat, syr brie
Pastrami sendvic, filirované hovézi hrudi, nakladana okurka, hofcicovy dip

VYBER VEGETARIANSKYCH POLOZEK
Bageta s mozzarellou, rajécetem a bazalkou
Sendvic se syrem brie, jablky a brusinkami
Sendvi¢ s domacim uzenym syrem a rajCaty
Cizrnovy hummus, zeleninové cruditese
Focaccia s grilovanou zeleninou a creme fraiche

Kavova prestdvka od 10 osob, vybér vzdy jednotny.
Hotel si vyhrazuje pravo upravit ceny. Uvedené ceny obsahuji DPH. DPH podléha zméné.

-/0s.
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ZAMECKE SNIDANE

ZAMECKE SNIDANE / pro ubytované hosty, snidané je zahrnuta v cené pokoje /300,-/0s.

Pecivo

Vybér Cerstvého peciva

Vybér z doméciho sladkého peciva, danského peciva, croissantt
Nabidka marmelad, medu, masla

Studené uzeniny a syry

Kvalitni veprova Sunka, uzeniny, syry dle nabidky
Cerealie a suSené ovoce

Ovoce a jogurty

Cerstvé krajené sezonni ovoce

Bily jogurt

Ochucené jogurty

Tepla nabidka

Sazena vejce

Michana vejce

Vajecna omeleta

KFupava farmarska slanina

Parky a klobasky dle nabidky

Domaci livance s javorovym sirupem, nebo dZzemem
Ranni ndapoje

Lahodna kava, bezkofeinova kava

Vybér z bylinkovych, ovocnych a cernych cajt
Karotkovy fresh

Ovocny dzus

V pripadé pro minimalné 20 osob, nam bude potéSenim servirovat Vasi snidani
v uzavieném salonku bez priplatku a actovani najmu.

Hotel si vyhrazuje pravo upravit ceny. Uvedené ceny obsahuji DPH. DPH podléha zméne.
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KONFERENCNI MISTNOSTI

K dispozici jsou 4 konferen¢ni mistnosti o celkové velikosti 363 m’.

Vsechny saly disponuji platnem, chlipchartem , WI-FI pFipojenim k internetu,
individualné regulovatelnou klimatizaci.
Velkou vyhodou je prostorné parkovisté, v arealu hotelu se také nachazi

parkovisté pro autobus.

TECHNICKE VYBAVENI A DOPLNKOVE SLUZBY

K dispozici jsou 4 konferencni mistnosti o celkové velikosti 363 m’.

Dataprojektor, platno [1000,-
FlipChart 100,-
Aktivni reproduktotry

Ozvuceni v salech

Bezdratovy mikrofon

Hlavnim cilem nasi prace je pripravit takovy navrh, ktery bude nejlépe vyhovovat
Vasim predstavam a ndsledné zabezpecit a realizovat vSechny detaily projektu
tak, abyste se mohly soustredit na véci dulezité pro Vasi praci a pohodovy Zivot.

Nevahejte se proto na nas kdykoliv obratit z vasimi pozadavky.

REZERVACE

Bc. Henrieta Lasotova T: +420 732 481 O44
E: eventmanager@zamecek.petrovice.cz



VELKY SAL

Velikost salu 142 m’
1. podlazi

NOMTVd

Kapacita pro spolecenské akce cca 76 hostt
MozZnost rozdéleni sdlu na 2 samostatné saly
Idedlni prostor pro svatby, rodinné oslavy,
konference, plesy

Nachazi se v prvnim patre

Samostatné foyer
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KOMTESA

Velikost salu 34 m*
prizemi
Maximalni kapacita 20 osob e S,B_m
Vhodny prostor pro mensi rodinné oslavy,
svatby a obchodni jednani




BOWLING

Velikost salu 187 m’
suterén

Maximalni kapacita 30-40 osob
Prostor vhodny pro teambuldingové aktivity,
spoleCenské akce, vanocni vecirky, Skoleni

20 m

DRAHA |
DRAHA 2

6,4 m

13,5 m \l
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RYTIRSKY SALONEK

Velikost salu 25 m®
suterén
Maximalni kapacita 14 osob VSTUP DO VINOTEKY

Prostor propojeny s prosklenou vinotékou
je vhodny pro stylova setkani

w ¢
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PRSTNA ¢p 1,
PETROVICE U KARVINE
CESKA REPUBLIKA

RECEPCE: +420 606 740 810
WELLNESS: +420 737 244 474

info @zamecek-petrovice.cz
zamecek-petrovice.cz



